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Restaurante & Cafeteria PLAN DE SANEAMIENTO

NIKOPAO
NIT. 57.448.267

RESIDUOS ' RESIDUOS NO
ORGANICOS ] APROVECHABLES
APROVECHABLES

INTRODUCCION En todo establecimiento donde se maneje alimentos se generan una serie de
subproductos y desechos sélidos que deben ser manejados de tal forma que impida la
contaminacion del producto final y se minimice el impacto ambiental. La totalidad de estos
desechos del proceso productivo son considerados residuos.

OBJETIVO GENERAL Garantizar en RESTAURANTE Y CAFETERIA NIKOPAO una eficaz separacién en
la fuente, recoleccién, manejo y disposicion final de los residuos que se obtienen a lo largo del
proceso productivo para preservar la inocuidad del alimento

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Evitar el deterioro del medio ambiente a través de una correcta evaluacidn de los residuos
sélidos generados en el establecimiento.

- Prevenir la contaminacién de materia prima, producto en proceso, producto final, equipos
y utensilios; retirdndolos rapidamente de las diferentes dreas de preparacién y servicio, en
sus respectivos recipientes sanitarios.

- Capacitar al personal manipulador y al encargado de la recoleccién y disposicién de los
residuos, del manejo del programa, de la importancia de los residuos y de los factores de
riesgo que pueden generar contaminacién del producto final.

OFICINA DIRECCION: CARRERA 8 No 24b 35 BRR SAN FERNANDO
CELULAR: 3153076945
CELULAR: 3175746827
IPIALES NARINO
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